Carpaccio z ¢ervenej repy

o 4 velké repy

e cesnak

e sol

e C(ierne korenie

o oOlgj

e balzamikovy ocot - pomaranc
e cibula

o syr

e ocot

e syr Cottage

e olivovy olej - citrénovy
e Stava z polovice limetky
e 1lyZicamedu

Postup:

Repu umyjeme, pokladieme na platky nakrajanym cesnakom a pokvapkame olejom, octom,
okorenime a osolime. Zabalime do alobalu a pec¢ieme 60 minut pri 200 °C na horucovzdusny
ohrev. Cibulu orestujeme a pokvapkdame balzamikovym octom. Repu po upeceni nechdame
vychladnut a nakrdjame na tenké platky. Posypeme cibulou a prelejeme zalievkou. Nakoniec
posypeme syrom Cottage.



